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Por los frutos nos
CONOEEran

Sofia Leal de Paydn
Directora Echando Raices

C( Cuaondo se realiza algo con amor y empeno, muchas veces no alconzomos a di-
mensionar elimpacto gue puede causar en guienes se involucran o simplemente es—
tadn como espectadores.

Nuestro programa Echando Raices fiene varias actividades que con el fiempo se
han consolidado y fortalecido. Estan direccionadas a nifios v jovenes deseosos de
tener algun vinculo con el campo. La actfividod que mas acogida ha fenido por el
inmenso nimero de parficipantes y espectadores es el concurso del Mejor Mostra-
dor Infantily Juvenil de la raza Celou, a tal punfo, que muchas ofras asociaciones ga-
naderas han imitado nuestra actividad vy la realizan con diferenfe nombre, pero ha-
Cia el mismo objetivo.

Echando Raices va a cumplir 14 aflos sembrando esta semilla en el corazén de niflos
y jovenes, y hoy, con orgullo, podemos decir que estfamos viendo los frufos.

En estos dias, la Asociacion Nocional de Jueces realizd el curso de Técnicas de Se-
leccion vy Juzgomiento en Honduras, mas exactamente en la Universidad Agricola
Zomorano. Alll, anfe un audiforio de mas de 200 personas, se destacd un grupo de
jovenes colombianos, entre ellos Gabriel Albornoz, Camilo Durdn y Felipe Caicedo
quienes manifestaron el buen impacto que fuvo el programa Echando Raices en sus
vidas, al despertar en ellos el omor no solo por la ganaderia, sino por el compo co-
lombiano.

Lo anterior, es el resulfado del esfuerzo de un gran equipo humano gue fralbajé a
lo largo de esfos afios en preparar a quienes seran los futuros ganaderos del pails.
Esto nos motiva a confinuar con esta lolbor gue nos llena de satisfaccion, porgue ya
estamos recogiendo los frutos y muy pronfo serd una gran cosecha de jovenes los
que fralbajardn por el bienestar del campo colombiano.

Echando Raices.... Fufuros ganaderos. ))



Portar la bandera colombiana
en el exterior no tiene precio

Deizg ader. Gobriel Albornoz, Camio Durdn y Felipe Caicedo, esfudiontes colomicionos de la Universidad
Zamorono, enHonduras

Hoce poco, fuvimos la oportunidod de viojar ala Universidad Zomorano, en Honduras, a dictor unas con-
ferencios alos alumnos de dicha enfidod Halblar de Zomorano es sinénimo de excelencia enla educacion
ogricola 'y ganadera en el émibito mundial, pues son casidos mil alumnos de fodas las latitudes.

Dentro de esfe selecto grupo de jovenes, se encontroloan los colombianos, emprendedores, enfusiastos y
ocadémicamente muy fuertes; por eso nos llegaron profundomente los polotoras del recior de la universi-
dad:(...) auisiera fener muchos mas colombionos”, definitivamente, imarcon la diferenciol

Dentfro de ese grupo de muchachos, nos llend de orgullo y de safisfaccion el hecho de que tres de los
jovenes mas “pios” (comolos lloman ahora), sean de la cantera del programa Echando Raices, de Asoce -
U: Galoriel Albornoz, Comio Durdn 'y Felipe Caicedo, en alguna época de sus Vidos, particioaron octiva—-
mentfe en el progroma y reconocen o influencio que tuvo elpaso por los diferentes actividodes orgoniza-

dos por Echando Raices.

Cobriel y Camio, de fomiios cebuistas. Gaoloriel niefo de
Juio Rebolledo (gepd.), pionero de la roza Brahmaon en el
pais: Comilo, hijo de Fernando Durdn, pionero de laraza Gyr,
y Felipe de familia gonodera comercial, muy vinculado con
los actividodes de Echando Raices en su cludod de origen,
Medelin

Es dificil frafor de calculor en qué medida influyd el pro-
groma en lo vida de estos tres esfudiontes, pero de lo que
sl estomos seguros, es que ellos se sienfen muy orgullosos
de haloer sido parte de ély, sobre fodo, muy ogradecidos
por lo Poco © mucho gue tuvo que ver Echondo Raices en
lo foma de decisiones, en relacion con sus estudios en esfa
extroordinaria universidod.

Una omistad que nacio en el progroma Echondo Raices, de Por: Cesor PQVOH
Asocebl Juez delaraza



Los mejores mostradores de
ganado en La Dorada

Un grupo de 38 nifios y jovenes participoron en el concurso del Mejor Mostrador Infantily Juveni de la Raza
Celod, aue tuvo lugar en elmarco dela Feria Agroindustrial y Ganadera de LaDorada (Caldos), elposado
29 de ocfubre.

Los nifios particioaron conduciendo ganados Brahman, Gyr y Guzerd: muchos de ellos se desfacaron por
el excelente monejo delos animales y para ofros, era su primera presentacion.
Elresultado del concurso estuvo a cargo deljuez oficiol, Reinaldo Orejorena A.

1 Maria Alejondra Garcia Tafo

2 Luis Miguel Madrid 2 afios
3  Samuel Arios 1afo

1 Santfiogo Laguna 7 afos
2 DavidRiveros 5 ofos
3  JuanDavid Romero 6 aofnos
1 JuonPablo Herrera 8 afios
2 Vanesa Carvojal 8 afios
3 DanielHerrera 8 afios
1 Wiliom Gronodos 14 ofios
2 Ana Sofia Vera Garcia 13 afios
3  Sontiogo Arias 12 ofios



Restrepo presento los futuros
ganaderos del Llano colombiano

Con gran entusiosmo bajo [a lluvio, un grupo de 30 nifios v jovenes que asistieron ala Feria de Restrepo
el posodo mes de noviembore, participaron en el concurso del Mejor Conductor Infontil y Juvenil de la Raza
Cebl, del programaEchando Raices de Asocebl. Alli en medio de los oplousos delplblico, los pequefios
mostraron sus hablidades en la conduccion del gonados celouinos.

Lajueza Noemi Orejarena, selecciond los gonadores de esfe concurso, osf:

1 Dana Valeria Corzo 2 ofos
2 Mariajosé Gdlvez 2 ofios
3 Clara Océano Senn 2 ofos
1 José Sebastidn Alvorez 6 afos
2  Diego Andrés Arenas 6 afos
3 Silvana Bonelo 6 afos
1 Diego A. Salguero 10 afos
2 Poola Andrea Sdnchez 7 ahos
3 Ronal Estiven S&nchez Q afos
1 Maria Paula Hurtado 13 afos
2 GermdnRodriguez 14 ofios

3 Marlon Caostillo N aofos



Receta porPablo y Anfonio Narino Cosfro

Pizza Sencilla

Pablo de 5 aios y Antonio Narifio, de

2 afnos y medio nos invitan a preparar

Ingredientes

Maosa de pizza (4 personos)
400 gr.deharina

200 mlde ogua
5grdelevadura

2 cucharaditas de oceite de dliva

Tpizca de sal

esta deliciosa receta, que debe ser
supervisada por un adulfo.

Preparacion

1 Enuntodl gronde mezdlor fodos los ingredientes y amasar hasfa que no
sepeguenlos dedos. Una vez fenga esa consistencio, se deja 20 minutos
Eenreposo; luego se soca del ol se espolvorea un poco de harina solore
la mesa donde se va o estirar con un rodilo. La masa se puede dividir en
pedozos de acuerdo con el famafio y salbores que se guieran preparar.
Cuondo lo masa fenga cierfa consistencio, incorpore la monteauila y
amaose bien, suovemente hosta que quede una mezda firme, suave, ho-
mogeénea y sin grumos

2 Una vez estiroda seglin se guiera el grosor de la maso, se le da forma
redondo o cuodrada vy se le agrega pasta de fomatfe , queso dolle
crema royado Yy el sabor de pizza que se auiera. Puede ser de jamon,
©allo, carne, fomate en rodajos, aceitunas © fomidien puede ser de dulce
conpifia, ciruela 0 monzana

3 Se calienta elhorno o 180 grados ; las rejilos se forron con popel aluminio
Yy se pone lo pizza o hornear durante 8 minutos . Una vez lisfa y dorada
lamMaso, se sacay se parfe de acuerdo alos personas invitodos v listo.

Facly aeliciosol

Echondo Raices se vincula contigo a fravés WwWw.echandoraices.com
de sunueva pdgina web.

Inferactua connosotros enlos redes sociales
y haz paorte del mundo Echando Raices



Encuenfra vy luego drcda con  diferentes

sopo de Letros colores los palaoros escondidos en esta

divertfida sopa de lefros

Sigue este
ejemplo; aqui
enconframos la
palabra TORO.

TOR© BRAHMAN TERNERO
CEBU GANADERIA PESO
GYR LECHE VACA
GUZERA CARNE NELORE

Coleccionalos mejores datos Curiosos

éSabias qué?

Los gansos son una de los aves mds grondes en
su habifaf natural y, & menudo, se puede ver lo
migracion de gansos en grupos grandes.

Los gonsos comienzon su Vida como huevos. La
hemlora pone varios huevos en la primavera de
Ccodo ono.

Los huevos se monfenardn protegidos cerca del  Los gansos se consideran maduros A los
aguaenunnido consiruido de hierbay ofrosmo- 2 onos de edad. Los gansos maduros
tericles natfurales. La hemlora de los huevos los — encuentran a un companero para fodala
mantiene uniformemente calientes hasta que es-  vida y ponen huevos, comenzando el Ciclo
tén listos para eclosionar. denuevo.






